
 

 

Vorspeisen 
starters 

 

Carpaccio vom Rind mit Parmesan, Rucola, Pinienkernen und 

Cherrytomaten 

beef Carpaccio with parmesan, rocket, pine nuts and cherry tomatoes  

  

18,00 €  
  

Lachs Sashimi, Ingwer, Sojasauce, Apfel-Wasabisorbet  
   Salmon sashimi with ginger, soy sauce and apple wasabi sorbet  

  

20,00 €  
  

Spargelcremesuppe, Kalbsfleischklöße 
Cream of asparagus soup, veal meatballs 

 

10,00 €  
  
  

Rehconsomme, Gemüsebrunoise 
Venison consommé, vegetable brunoise 

 

10,00 €  
  
  

 

  
  



 

  

Hauptgänge 
main courses  

 

Kalbschnitzel, Bratkartoffeln, Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitronen 
Veal cutlet, fried potatoes, cucumber salad, lingonberries, lemons 

 

32,00 €  
  
  

Maishähnchenbrust „Kikok“, Spargelrisotto                                        
Corn-Fed Chicken Breast “Kikok”, Asparagus Risotto 

 

 

27,00 €  
  
  

Gesottener Tafelspitz, Meerrettichsauce, Bouillongemüse 
Boiled beef with horseradish sauce and root vegetables in broth 

 

  
27,00 €  

  
  
  
  

  
  



 

 

Kumper Beef Burger  

Rindfleischpatty mit hausgemachtem Kartoffelbrioche, Bacon, Feldsalat, 

Cocktailsauce Kumper Art, Cheddar, geschmorte Zwiebel, Tomate mit 

Pommes Frites, Mayonaise und Ketchup 

Beef patty with homemade potato brioche, bacon, lamb’s lettuce, 

Kump-style cocktail sauce, cheddar, braised onions and tomato, 

served with French fries, mayonnaise and ketchup 

 

25,00 €  
  

Rindergeschnetzeltes 

Tortiglioni, Pfefferrahm, halbgetrocknete Tomate, Parmesan 

Sliced beef with tortiglioni pasta, pepper cream sauce, sun-dried tomatoes and Parmesan 

 

34,00€ 
 

 

Fisch 
  fish 

  

  Lachs, Erbsenpüree, Kartoffelkrapfen, Weißweinsauce  

Salmon, pea purée, potato dumplings, white wine sauce    

 

27,00 € 

 



 
  

vegetarisch  
vegetarian  

 

Al Carciofo  

Tortiglioni, Artischocke, schwarze Olive, getrocknete Tomate, Burrata 
Tortiglioni, artichoke, black olives, sun-dried tomatoes, burrata 

 

22,00 €  
  

Salat  
salad bowl 

  
Kump Salat mit Tomate, Gurke, gerösteten Nüssen und gebratenem Spargel 

Kump salad with tomatoes, cucumbers, toasted nuts, and sautéed asparagus 

 

18,00 €  
 

wahlweise mit 
 

Parmesan    Maishähnchen  
 Parmesan    cornchicken breast 

   21,00 €                  25,00 € 
 

4 Garnelen       Geflämmter Ziegenkäse 

4 shrimps               Flamed Goat cheese 

   28,00 €                  23,00 €  

    Beilagensalat 
side salad  

 

  8,00€  



 
  

  

Dessert  
Dessert  

  

Erdbeersuppe mit Sekt 
Strawberry Soup with Sparkling Wine 

 

10,00 €  
  
  

     Erdbeeren „Romanoff“ 

    Marinierte Erdbeeren  

    mit Cointreau 
“Romanoff” Strawberries 

Strawberries marinated in 

Cointreau 

 

10,00€ 
  

Fruchtmuffin mit Valrhona Schokoladeneis 
Fruit muffin with Valrhona chocolate ice cream 

  
10,00 €   

  
 

 

 

 

 

  

In unserem Restaurant ist die Zahlung mit Mastercard, EC und  

VISA möglich. Bargeld und AMEX akzeptieren wir leider nicht.  


