
 

 

Vorspeisen 
starters 

 

Carpaccio vom Rind mit Parmesan, Rucola, Pinienkernen und 

Cherrytomaten 

beef Carpaccio with parmesan, rocket, pine nuts and cherry tomatoes  

  

18,00 €  
  

Hausgebeizter Lachs mit Kartoffelrösti und Honig-Senf-Dillsauce 
 House-cured salmon with potato rösti and honey-mustard-dill sauce   

  

18,00 €  
  

Kalte Gurken-Avocadosuppe mit gebratener Garnele  
Chilled cucumber and avocado soup with seared prawn 

 

10,00 €  
  
 

  
 

  
  



 

  

Hauptgänge 
main courses  

 

Kalbschnitzel mit Bratkartoffeln, Gurkensalat, Preiselbeeren und Zitronen 
Veal cutlet with fried potatoes, cucumber salad, lingonberries and lemons 

 

32,00 €    
 

Maishähnchen „Kikok“ mit wilden Brokkoli, Champignons, Paprika, 

Zucchini und Tomaten-Basilikumsauce  
“Kikok” Corn-Fed Chicken with wild broccoli, mushrooms, bell peppers,  

courgette and Tomato-basil Sauce 

 

27,00 €  
 

Hüftsteak vom Rind mit Pimientos de Padron, Kartoffelspalten und 

Kräuterbutter 

Beef rump Steak with pimientos de padron, potato wedges and herb butter 

29,00€ 
 

Rinderfilet Geschnetzeltes mit Kartoffelrösti, Pfifferlingen  

und Honig Senf Jus  
Sliced beef tenderloin with potato rösti, chanterelle mushrooms and honey mustard jus 

 

31,00€ 
 

 



  

 

 

 

 

Kumper Beef Burger  

Rindfleischpatty mit hausgemachtem Kartoffelbrioche, Bacon, Rucola, 

Cocktailsauce Kumper Art, Cheddar, geschmorte Zwiebel, Tomate mit 

Pommes Frites, Mayonaise und Ketchup 

Kumper Beef Burger  

Beef patty with homemade potato brioche, bacon,  

arugula, Kumper-style cocktail sauce, 

 cheddar, caramelized onions, tomato, served with French fries,  

mayonnaise, and ketchup 

25,00 €  
  
 

 

Fisch 
  Fish 
 

Forelle „Müllerin“ oder „Blau“ mit Salzkartoffeln und Rahmgurkensalat 
Trout ‚Meuniere‘ or ‚Blue Style‘ with boiled potatos and creamed cucumber salad  

27,00 € 

 

 

 

 



 
  

vegetarisch  
vegetarian  

 

Al Cantarello 

Tortiglioni, Rahmpfifferlinge, Schnittlauch, Parmesanchip 
Tortiglioni, creamed chanterelles, chives, Parmesan chip 

24,00€ 

  
 

Salat  
salad bowl 

  
Kump Salat mit Tomate, Gurke und gerösteten Nüssen 

Kump Salad with Tomatoes, Cucumbers and Roasted Nuts 

18,00 €  
 

wahlweise mit 
 

Parmesan    Maishähnchen  
 Parmesan    cornchicken breast 

   21,00 €                  25,00 € 
 

Gebratene Pfifferlinge        
Sauteed chanterelle mushrooms             

   24,00 €      

    Beilagensalat 
side salad  

 8,00€  



 
   

Dessert  
Dessert  

  

     Kirsch Crème Brûlée 

 mit Kirschsorbet 
Cherry crème brûlèe mit cherry 

sorbet 

10,00€ 
  

Mascarpone mit Trauben und Cookie 
Mascarpone cream with grapes and cookie 

 

10,00€ 

 

Kirschsorbet oder Zitronen- Minzsorbet  
Cherry sorbet or lemon-mint sorbet 

3,00 €  

wahlweise mit   
  

Vodka oder Sekt aufgegossen  

Optionally served with vodka or sparkling wine 

9,00€  

 

In unserem Restaurant ist die Zahlung mit Mastercard, EC und  

VISA möglich. Bargeld und AMEX akzeptieren wir leider nicht.  


